600 SteamBake Induktionshall 60 cm Katalys
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Det snabba, sédkra och rena sattet att laga mat

Induktionsteknik riktar sig pa ett genialt satt till den plats du varmer upp och
lamnar andra omraden svala och sakra. Hallen reagerar omedelbart pa
temperaturforandringar vilket gor din matlagning effektivare, och glasytan gor
att rengdringen ar enkel.

Laga mat som en professionell kock men denna fristdende spis med
induktionsteknik. Den ger dig dessa smarta funktioner, som t.ex. exakt
varmereglering, som professionella kockar alskar.

Produktfordelar

Den ratta spisen for dig - enkel, snabb och sdker SteamBake for utsokta bakverk

Induktionsteknik riktar sig pa ett genialt satt till den plats Med SteamBake kan du baka med resultat som fran ett
du varmer upp och lamnar andra omraden svala och bageri i ditt eget hem. Luftfuktigheten gor att degen kan
sakra. Hallen reagerar omedelbart pa jasa upp helt vilket gor brédet mjukt inuti medan torr
temperaturférandringar vilket gor din matlagning varme ger en knaprig yta.

effektivare, och glasytan gor att rengéringen ar enkel.

Krispig, hdlsosam mat med AirFry Matlagning pa flera nivaer. Tillaga mer pa samma
Njut av krispiga pommes frites eller lackra gronsaker tid
tillagade med mindre olja, med hjalp av den séarskilda oy . Vid matlagning pa flera nivaer gor den extra
AirFry-installningen och AirFry-gallret. Det tillater att ringformade varmeelementet att maten tillagas perfekt
varm luft ror sig runt i ugnen och tillagar din mat till § aven nar tva platar anvands samtidigt.

krispig perfektion, varje gang.

En sjilvrengérande ugn, sa du kan vila * Hob2Hood

Den katalytiska rengéringen i ugnen pa var spis gor att ~ * Steambake-funktion ) . ) ) - .
uppbyggnaden av smuts och fett undviks. Denna » Ugnsfunktioner: Conventional/Traditional cooking;Drying;Fast grilling;Moist

sjalvrengorande teknik startar automatiskt nar ugnens fan baking;Pizza setting;True fan cooking;True fan cooking PLUS;Turbo grilling

temperatur nar 250 °C. Avlagsnande av * Spis med en ugn och hall

matlagningsrester for att géra rengéringen enkel. * Matlagnings_termometer ) i
» Ugnsbelysningen tands nar luckan 6ppnas

* Push pull-lada

» Display med timer och start/stopp-funktion

« Sval och barnsaker ugnslucka

« Lattrengjorda ugnsglas

« Kylflakt

» Ugnens ventilation sitter baktill pa hallen

» Medféljande tillbehor: 1 Deep dripping pan black enamel;2 Cake tray black
enamel, 1 AirFry grid;1 Wire shelf chromed high
« Vanster zon fram: Booster 2300/3600W/210mm
* Vanster zon bak: Booster1400/2500W/140mm

* Hoger zon fram: 1800W/2800W/180mm

» Hoger zon bak: Booster 1800/2800W/180mm
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Tekniska specifikationer

Farg

Rengoring

Nettovolym, liter
Energiklass

Matt HxBxD

Plat, max bakningsyta, cm2
Ugnsbelysning
Temperaturspann
Funktionslas

Energiforbrukning, éver/undervarme,
kWh

Energiférbrukning, varmluft, kWh
Maxtemperatur pa lucka. K-varde
Lucklas

Tippskydd

Medféljande tillbehor
Kabel/Kontakt

Spanning, V

Max anslutningseffekt, W
Sakring, A

Produktnummer (PNC)

EAN-kod

600 SteamBake Induktionshall 60 cm Katalys

Rostfri
Katalys
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