E] Electrolux

Produktfordelar

SteamBake for utsokta bakverk

Med SteamBake kan du baka med resultat som fran ett
bageri i ditt eget hem. Luftfuktigheten gor att degen kan
jasa upp helt vilket gor brédet mjukt inuti medan torr
varme ger en knaprig yta.

600 SteamBake HighLight-Hall 60 cm Katalys
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SteamBake — for annu battre bakning

Med SteamBake kan du baka bréd i sann bageristil i ditt eget hem.
Luftfuktigheten gor det mojligt for degen att jasa, som skapar en mjuk insida
med krispig utsida.

Forutom alla standardfunktioner anvander SteamBake-funktionen anga for att
ge ditt hembakade brdd djupare och finare farg, en knaprigare yta och en mjuk
insida. S& nar du bakar brdd far du ett jamnt och utsokt resultat.

Krispig, hdlsosam mat med AirFry

Njut av krispiga pommes frites eller lackra gronsaker
tillagade med mindre olja, med hjalp av den sarskilda
AirFry-installningen och AirFry-gallret. Det tillater att
varm luft ror sig runt i ugnen och tillagar din mat till
krispig perfektion, varje gang.

Matlagning pa flera nivaer. Tillaga mer pa samma
tid

Vid matlagning pa flera nivaer goér den extra
ringformade varmeelementet att maten tillagas perfekt
{ aven nar tva platar anvands samtidigt.

En sjédlvrengdrande ugn, sa du kan vila

Den katalytiska rengéringen i ugnen pa var spis gor att
uppbyggnaden av smuts och fett undviks. Denna
sjalvrengdrande teknik startar automatiskt nar ugnens
temperatur nar 250 °C. Avlagsnande av
matlagningsrester for att gora rengdéringen enkel.

Precisionsmatlagning med var
matlagningstermometer

Tack vare var matlagningstermometer far du perfekta
resultat varje gang. Med den 6vervakas tillagningen
genom att mata matens innertemperatur.

» Steambake-funktion

* Vred for fyra steglOst installda zoner

» Hallkontroll med vred

» Ugnsfunktioner: Konventionell/traditionell matlagning, Torkning, Snabbgrill,
Bakning med fukt, Pizzalage, Varmluft, SteamBake, Snabbgrill
» Spis med en ugn och hall

» Matlagningstermometer

» Ugnsbelysningen tands nar luckan 6ppnas

* Push pull-lada

« Display med timer och start/stopp-funktion

» Sval och barnsaker ugnslucka

« Lattrengjorda ugnsglas

« Kylflakt

» Ugnens ventilation sitter baktill pa hallen

» Medféljande tillbehor: 1 Emalj langpanna, 2 Emaljplatar, 1 AirFry grid, 1 krom
med upphojda kanter

* Vanster zon fram: 1000/2200W/140/210mm

« Vanster zon bak: 1200W/145mm

 Mitten zon fram: No

» Mitten zon bak: No

» Hoger zon fram: 1800W/180mm

* Hoéger zon bak: 1800W/180mm
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Tekniska specifikationer

Farg

Rengoring

Nettovolym, liter
Energiklass

Matt HxBxD

Plat, max bakningsyta, cm2
Ugnsbelysning
Temperaturspann
Funktionslas

Energiforbrukning, éver/undervarme,
kWh

Energiférbrukning, varmluft, kWh
Maxtemperatur pa lucka. K-varde
Lucklas

Tippskydd

Medféljande tillbehor
Kabel/Kontakt

Spanning, V

Max anslutningseffekt, W
Sakring, A

Produktnummer (PNC)

EAN-kod

Vit
Katalys
73
A
850-936x596x600
1424
1 lampa, Bak
50°C - 275°C
Ja
0.95

0.82
40
Ja
Ja
Tippskydd
1,4m sladd/Kontakt
400
10500
3x16
947 941 414
7332543768752
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