E] Electrolux

Produktfordelar

Jamnt tillagat med multinivatillagning

Jamnt tillagad mat med Multilevel Cooking. Den extra
uppvarmningsringen betyder att du kan laga jamnt éver
tva nivaer. Perfekt nar du vill gora cookies med smak
av fudge och lackra pajer.

600 SurroundCook Varmluft

BOCO01EW

Dina matratter blir alltid lika lackra
Med SurroundCook®-ugnen tillagas allt fran knaprig grillad kyckling till delikata
maranger jamnt. Var ugn sakerstaller att den interna temperaturen ar konstant
hela tiden, eftersom flakten cirkulerar luften och varmen. Nu behdver man inte
langre vanda pa formen eller platen.

Med SurroundCook®-ugnen tillagas allt fran knaprig grillad kyckling till delikata
maranger jamnt. Var ugn sakerstaller att den interna temperaturen ar konstant
hela tiden, eftersom flakten cirkulerar luften och varmen. Nu behdver man inte
langre vanda pa formen eller platen.

Enkel rengoring med AquaClean

Rengoring efter tillagning behover inte vara jobbigt —
var ugn reng0rs genom att utnyttja egenskaperna hos
fukten. Med AquaClean avdunstar vattnet i botten av
ugnen och angan Ioser fett och rester som finns kvar pa
ugnens ytor. Pa sa vis far man en naturlig rengéring.

Snabb och effektiv, jamn tillagning

Vart varmluftssystem gor sa att varme cirkulerar i hela
ugnen, sa att allt tillagas jamnt. Utan att behdva vanda
pa formen. Med var teknik varms ugnen upp snabbare
och sparar tid och energi.

Lostagbar glaslucka for enkel rengoring

Tack vare den avtagbara glasluckan finns det inga fler
hinder mellan dig och en ren ugn. Luckan och glasen

inuti ar latta att ta bort, vilket gor det enkelt att rengdra
dem separat. Det gor att du kan komma at i alla horn.
Mindre tid, mindre anstrangning, mindre smuts.

Grilla och fa gyllene resultat

mer av din grill &n nagonsin tidigare. Perfekt for
s knapriga kycklingvingar och halloumi som smalter i
munnen.

Fran knaperstekt bacon till bubblande mozzarella far du

» Multifunktionell ugn med varmluft

* Vred

« Kylflakt

» Ugnsglas som ar latta att rengéra

 Lucksparr

» Medféljande tillbehor: 1 Cake tray black enamel;1 Dripping pan black enamel,
1 Krom
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Tekniska specifikationer

Farg Vit
Energiklass A
Inbyggnadsmatt H x B x D, mm 593x560x550

Bottom heat;Conventional/Traditional
cooking;Defrost;Fan

FUTEE] cooking;Grilling;Moist fan baking;True
fan cooking;Turbo grilling

Max anslutningseffekt, W 2090

Typ av timer Ingen display

Nettovolym, liter 65

Rengoring Agua Clean emalj

Produktmatt H x B x D, mm 590x594x560

Ugnskontroller Vred

Grill, max W 2090

Maxeffekt 2090

Temperaturspann 50°C - 250°C

Plat, max bakningsyta, cm2 1080

Ugnsbelysning 1;Back

Energieffektivitetsindex EEIl — Undre 05.1

ugn

E?]ergifbrbrukning, Over/undervarme, 0.89

kWh

Energiférbrukning, varmluft, kWh 0.78

Effekt lampa, W 25

Ugnen drivs med Elektrisk
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Typ

Ljudniva, dB(A) IEC 704-3
Bruttovikt, kg

Nettovikt, kg

Bakplat

Grillgaller

Ugnsstegar
Sladdlangd, (ca) m
Elkontakt
Maxtemperatur pa lucka. K-varde
Ugnskavitet

Antal ugnsutrymmen
Produktnummer (PNC)
EAN-kod

Spanning, V
Rengoring

Grill, min W

Farg pa ugnsdisplay

min. 1500
D

HO5VV-F

600 SurroundCook Varmluft

BOCO01EW

Inbyggnadsugn
49
29.55
29.4
1 Cake tray black enamel;1 Dripping
pan black enamel
1 Krom
Lostagbara
15
Stickkontakt
40
Svart emalj
1
944 068 454
7333394055961
220-240
Aqua
1300

PSGBOV220DE00004
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