
Förutom alla standardfunktioner använder SteamBake-funktionen ånga för att 
ge ditt hembakade bröd djupare och finare färg, en knaprigare yta och en mjuk 
insida. Så när du bakar bröd får du ett jämnt och utsökt resultat.

Det snabba, säkra och rena sättet att laga mat
Induktionsteknik riktar sig på ett genialt sätt till den plats du värmer upp och 
lämnar andra områden svala och säkra. Hällen reagerar omedelbart på 
temperaturförändringar vilket gör din matlagning effektivare, och glasytan gör 
att rengöringen är enkel.

Produktfördelar

• Steambake-funktion
• Vred för fyra steglöst inställda zoner
• Popout vred
• Ugnsfunktioner: AirFry/Varmluft, Undervärme, Konventionell/traditionell 
matlagning, Upptining, Tillagning med fläkt, Snabbgrill, Lätt matlagning med 
fläkt/PlusSteam, Bakning med fukt, Snabbgrill
• Spis med en ugn och häll
• Matlagningstermometer
• En nivå med utdragbara bakplåtsskenor
• Display med timer och start/stopp-funktion
• Sval och barnsäker ugnslucka
• Lättrengjorda ugnsglas
• Kylfläkt
• Medföljande tillbehör: 1 Emalj långpanna, 2 Emaljplåtar, 1 Krom 
• Vänster zon fram: 2500W/1400W/140mm
• Vänster zon bak: 3600W/2300W/210mm
• Mitten zon fram: No
• Mitten zon bak: No
• Höger zon fram: 2800W/1800W/180mm
• Höger zon bak: 2500W/1400W/140mm

Med timern kommer maten aldrig bli överkokt
För att se till att dina maträtter aldrig tillagas för länge 
har den här ugnen en elektronisk timer som stänger av 
värmen när den inställda tiden har uppnåtts.

SteamBake för utsökta bakverk
Med SteamBake kan du baka med resultat som från ett 
bageri i ditt eget hem. Luftfuktigheten gör att degen kan 
jäsa upp helt vilket gör brödet mjukt inuti medan torr 
värme ger en knaprig yta.

Den rätta spisen för dig - enkel, snabb och säker
Induktionsteknik riktar sig på ett genialt sätt till den plats 
du värmer upp och lämnar andra områden svala och 
säkra. Hällen reagerar omedelbart på 
temperaturförändringar vilket gör din matlagning 
effektivare, och glasytan gör att rengöringen är enkel.

Precisionsmatlagning med vår 
matlagningstermometer
Tack vare vår matlagningstermometer får du perfekta 
resultat varje gång. Med den övervakas tillagningen 
genom att mäta matens innertemperatur.

Matlagning på flera nivåer. Tillaga mer på samma 
tid 
Vid matlagning på flera nivåer gör den extra 
ringformade värmeelementet att maten tillagas perfekt 
även när två plåtar används samtidigt.

600 SteamBake Induktionshäll 50 cm Svart Slät Emalj

LKI561400W

https://api.electrolux-medialibrary.com/asset/24b50399-d8d0-462d-bed4-60bc9c6b97b9/E4RM3Q/PSEECO210PA0000D/WS_ZOD/PSEECO210PA0000D.jpg


Färg Vit
Rengöring Svart slät emalj
Nettovolym, liter 58
Energiklass A
Mått HxBxD 858-923x500x600
Plåt, max bakningsyta, cm2 1164
Ugnsbelysning 1 lampa, Bak
Temperaturspann 50°C - 300°C
Energiförbrukning, över/undervärme, 
kWh 0.84

Energiförbrukning, varmluft, kWh 0.75
Maxtemperatur på lucka. K-värde 55
Lucklås Ja
Tippskydd Ja
Medföljande tillbehör Utdragbara bakplåtsskenor TR1LV
Kabel/Kontakt Ingen kabel/Ingen kontakt
Spänning, V 230
Max anslutningseffekt, W 9919
Säkring, A 3x16
Produktnummer (PNC) 943 005 275
EAN-kod 7332543765133
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