Saltblock
E] Electrolux

E2SLT

Ett naturligt satt att laga mat och servera pa

Saltblocket, som ursprungligen kommer fran det rosa bergsaltet hogt upp i
Himalaya, kan sta emot varma och kalla temperaturer. Anvand det pa spisen
eller grillen, i ugnen eller som ett kylt serveringsfat. Oavsett om du ska halla
varmt, laga eller I1dgga upp mat vid bordet kommer saltblocket att géra din
mailtid till en lacker

Electrolux Saltblock for induktionshallar med Bridge eller FlexiBridge och
spisar med Bridge funktion. Saltblocket kommer fran Himalaya och berikar
varje ratt med naturlig kryddning och smak. Innehaller 1st.

Produktfordelar

Laga halsosamt, krydda naturligt Flexibilitet i matlagningen

Saltblocket fran Electrolux kommer ursprungligen fran saltfyndigheter i Saltblocket fran Electrolux levereras med en snygg stalhallare som ska ge jamn
Himalaya och ar ett halsosamt och gott satt att krydda maten. Eftersom det rosa varmedistribution. Du kan laga pa vilken hall eller ugn som helst. Blocket kan
bergsaltet ar fyllt med mineraler berikas ratter med naturliga smaker nar de aven anvandas pa grillen, men da utan ramen.

tillagas, darfor behdvs inget extra smor eller olja.

Social matlagning vid bordet Haller sig varm eller kall
Tillaga maten vid bordet med vart saltblock. Det naturliga materialet haller sig Maten haller ratt temperatur med vart saltblock. Ytan haller sig varm eller kall sa
varmt langt efter att det har tagits ut ur ugnen. Sa du kan laga och servera du kan servera kalla efterratter direkt fran frysen eller varm mat fran spisen eller

samtidigt - ett helt unikt satt att underhalla gaster. ugnen.
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Tekniska specifikationer

Typ av tillbehor BBQ-verktyg

Typ _ Behéllare _ _
matlagning/bakning/infrysning

Hojd, mm 81

Bredd, mm 220

Djup, mm 0

Produktnummer (PNC) 902 979 823

EAN-kod 7332543595419

partCode 9029798239
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