
Electrolux Saltblock för induktionshällar med Bridge eller FlexiBridge och 
spisar med Bridge funktion. Saltblocket kommer från Himalaya och berikar 
varje rätt med naturlig kryddning och smak. Innehåller 1st.

Ett naturligt sätt att laga mat och servera på 
Saltblocket, som ursprungligen kommer från det rosa bergsaltet högt upp i 
Himalaya, kan stå emot varma och kalla temperaturer. Använd det på spisen 
eller grillen, i ugnen eller som ett kylt serveringsfat. Oavsett om du ska hålla 
varmt, laga eller lägga upp mat vid bordet kommer saltblocket att göra din 
måltid till en läcker

Produktfördelar

Flexibilitet i matlagningen
Saltblocket från Electrolux levereras med en snygg stålhållare som ska ge jämn 
värmedistribution. Du kan laga på vilken häll eller ugn som helst. Blocket kan 
även användas på grillen, men då utan ramen.

Laga hälsosamt, krydda naturligt 
Saltblocket från Electrolux kommer ursprungligen från saltfyndigheter i 
Himalaya och är ett hälsosamt och gott sätt att krydda maten. Eftersom det rosa 
bergsaltet är fyllt med mineraler berikas rätter med naturliga smaker när de 
tillagas, därför behövs inget extra smör eller olja. 

Håller sig varm eller kall
Maten håller rätt temperatur med vårt saltblock. Ytan håller sig varm eller kall så 
du kan servera kalla efterrätter direkt från frysen eller varm mat från spisen eller 
ugnen. 

Social matlagning vid bordet
Tillaga maten vid bordet med vårt saltblock. Det naturliga materialet håller sig 
varmt långt efter att det har tagits ut ur ugnen. Så du kan laga och servera 
samtidigt - ett helt unikt sätt att underhålla gäster. 
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Typ av tillbehör BBQ-verktyg

Typ Behållare 
matlagning/bakning/infrysning

Höjd, mm 81
Bredd, mm 220
Djup, mm 0
Produktnummer (PNC) 902 979 823
EAN-kod 7332543595419
partCode 9029798239

Tekniska specifikationer
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